





Czysta
Etykieta

Odpowiedzi na rosn ce wymagania
konsumentéw jest funkcjonuj cy

ju od paru lat na rynku produktéw
spo ywczych trend zast powania
niepo danych sk adnikéw ich
naturalnymi odpowiednikami
o okre lonych funkcjach b d
zaletach dla konsumenta.

Potrzeba
,Szuka

Zro nicowanyc
| funkcjonalnyc
sk adniko

w produkcie’

- Konsument



Odpowied :

,Ofert budujemy

oraz aktualizujemy zawsze

w oparciu o dok adne analizy
rynkowe bie cych oraz nadchodz cych
trendow i potrzeb konsumentéw.

Wsp0 pracuj ¢ z najwi kszymmami

z bran y spo ywczej oraz wieloletnimi
partnerami mo emy by pewni,

e wspolnie z sukcesem dostarczamy
wyj tkowe, smaczne i funkcjonalne
produkty spo ywcze”

- PAULA ingredients

Potrzeby
Konsumencki

Dynamicznie rosn ce

zapotrzebowanie na produkty,
ktore konsumenci uwa aj
za zdrowe, bezpieczne,
ré norodne, unikalne
I funkcjonalne.
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Autorska metoda suszenia w wyj tkowo krotkim czasie oraz niskiej (lecz dodatnie))
temperaturze m.in.: owocow, warzyw, a tak e sera. Dzi ki odpowiednim parametrom
zachowuje bardzo wysokie poziomy sk adnikéw od ywczych w wyrobie gotowym.
W procesie rehydratacji produkty odzyskuj naturaln tekstur, smak i zapach

charakterystyczne dla u ytego surowca. W poréwnaniu do popularnych lio lizatéw
produkty technologii MIRVAC spe niaj wszystkie obecne potrzeby i trendy rynkowe.

IVAAIN

zalety jej produkty
ciesz si du popu-
larno ci i uznaniem
w réd odbiorcéw z 36 Proces suszenia najkrotsz
krajow wiata. ze stosowanych na skal prze
mys ow - trwa tylko 2-3 go-
dziny. Pozwala to na uzyskanie]
produktéw prozdrowotnych
0 wysokiej jako ci oraz bardzo,
dobrym smaku.

Wery kowana od lat
do wiadczeniem i licznymi
audytami. Kontrolowana
na ka dym etapie Mikrobiologiczne
produkcji, od surowca czysta, dzi ki zastosowanil
po wyroby nalne. pré6 ni w technologii susze-
nia woda wrze ju w 20°'C,
co pozwala na skuteczne
wyeliminowanie
mikroorganizmoéw.

Zachowuije bardzo
wysokie poziomy
sk adnikéw i warto ci
od ywczych
(np. b onnik).




W poréwnaniu do popular-
nych na rynku lio lizatéw
oferuje lepszy smak, wygl d,
tekstur , chrupko oraz natu-
ralny kolor odpowiadaj cych
wie ym owocom
lub warzywom.

Wytwarza produkty
zawieraj ce sk adniki /
komponenty prozdrowotne
np. witaminy, minera y czy te
b onnik w ilo ci znacz co wy szej
ni surowce u yte do produkcji.
Dodatkowo cz c wybrane

produkty z probiotykami
otrzymujemy synbiotyki.

Chipsy Crispy Natural produkowan¥
w technologii MIRVAC nagrodzone
zosta y przez jury konkursowe za swoj i
nowacyjno (m.in. na mi dzynarodowych
targach spo ywczych SIAL oraz ANUGA)|
a tak e przez konsumentéw oraz wyré nio
ne jako produkt bezglutenowy.
Wskazywane tak e wielokrotnie przez
media jako wietna alternatywa dla
przek sek dedykowanym ré nym
grupom odbiorcow.

Pocz wszy od momentu
cis ych kontroli jako ciowych
surowca, réwnie w zakresie pest
cydéw jak i na ko cu procesu,
w jeszcze bardziej szczeg6 owyc
parametrach. Badania odbywaj
si w naszych wewn trznych,
nowoczesnych laboratoriach orag
w niezale nych, akredytowanycy
jednostkach badawczych,

SUSZENIE

MIRVAC LIOFILIZATY

natychmiast po wyprodukowaniu 1 rok po wyprodukowaniu

Suszenie w niskiej, ale
dodatniej temperaturze,
Co nie jest stosowane
w adnej innej metodzie
suszenia.

1 rok po wyprodukowaniu

MA
ZNACZENIE

NOWOCZESNE TECHNOLOGIE SUSZENIA SUSZENIE

TEKSTURA CHRUPKA, ALE STABILNA KRUCHA TWARDA
REHYDRATACJA SZYBKAISTANT | DO GOTOWANIA ZA SZYBKA S ABAVYMAGA GOTOWANIA

CZAS SUSZENIA

KROPKI 6OD2)

REDNI ¢-8 GOD2.

D UGI §-10 GOD2.

OBROBKA TERMICZNA

AGODNA, ALE W DODATNICH TEMP;

SPECYFICZNA

DRASTYCZNA

WARTO CI OD YWCZE

WYSOKSBEMA E STRATY WART. QD

REDNIENIA E STRATY WART. Op .

NISKIEDU E STRATY WART. Op .

AROMAT

INTENSYWNY, NATURALNY

DELIKATNY

MA O INTENSYWNY

SMAK

BARDZO INTENSYWNY

MNIEJ INTENSYWNY

MA O INTENSYWNY

WYGL D

ZBLI ONY DO NATURALNEGO

MNIEJ NATURALNY

MNIEJ NATURALNY

MIRVAC
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TECHNOLOGIA SUSZENIA ROZPY OWEGO

Czyste mikrobiologicznie i atwe w aplikacji wyroby w proszku wyprodukowane z p ynnego zag szczonego sokatidnloenhych
surowcoéw mokrych. Roztwory rozpylane s za pomoc dysku rozpy owego, natomiast susatpigenpoprzez natychmiastowe
odparowywanie wody przy u yciu gor cego powietrza. Finalny produkt jest mikrokapsu owany, zatem uwalniarsaflepiero po
zalaniu wod .

TECHNOLOGIA SUSZENIA ROZPY OWEGO Z U YCIEM DYSgozwala na otrzymanie produktu o jeszcze wy szej jako ci i lepszej
rozpuszczalno ci w zimnych roztworach.

K4 /
TRADYCYJINA METODA + > <D
SUSZENIA ROZPY OWEGO v
¢

llo no nika standardowa zredukowana 5 E MIESZANIE
Rozpuszczalno | dobra w ciep ych roztworach bardzodobra w ciep ych .
roztworach, lepsza KONCENTRAT v
rozpuszczalno IEKSTRAKT
w zimnych roztworach -— ‘ ‘ ‘
Higroskopijno standardowa mniejsza SRR — A, CEEEREN
—_——
Struktura charakterystyczna dla poprawa struktury
proszku produktéw tradycyjnego i sypko ci proszku SUSZENIE
suszenia rozpy owego GOTOWY She
PRODUKT PASTERYZACJA

TECHNOLOGIA PRODUKCJI M K INSTANT Z WARZYW STR CZKOWYCH

M ki instant s w pe ni naturalnymi zast pnikami dla m k zawieraj cych gluten, a tak e naturalnymi zag stmikgrodukowanymi
bez adnych dodatkéw czy no nikéw. Nie wymagaj gotowania.

ole
....... » »@» ! -
o Ll <>
e J
| %0 K N GOTOWY
(np. GROCH, FASOLA) OCZYSZCZANIE la K?*R MIELENIE PRODUKT

TECHNOLOGIA PRODUKCJI RY U | KASZ INSTANT

Ry i kasze instant, dzi ki odpowiednio dobranym parametrom procesu technologicznego, bardzo szybkaiyergchawuj c smak
gotowanego surowca i si nie sklejaj . Zastosowanie ré nych parametrow procesu, pozwala dostosinkn agwy do potrzeb klienta
w zakresie twardo ci oraz lepko ci. m
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GOTOWANIE K 3 R a SUSZENIE PRODUKT

TECHNOLOGIA PRODUKCJI MIESZANEK

Przygotowujemy mieszanki gotowe, czc ré ne surowce i tworzc w ten sposéb nowy, gotowy produktliomp. varzywny
na naturalnych sk adnikach.
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GOTOWY
SUROWCE W POSTACI R 4l MIESZANIE PRODUKT
SUCHEJ | ZASYPYWANIE



amopnpold aliobare)

Oferowane przez nas naturalne sk adniki do ywno ci znajduj zastosowanie w ka dej dziedzinie
produkcji w brany spoywczej. Nasz podstaw s innowacyjne technologie oraz naturalne

surowce.
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Owoce suszone

SUPERFRUITS Owoce suszone z infuz;
Owoce suszone w czekoladzie
Warzywa suszone

Warzywa i owoce pieczone suszone
Warzywa kiszone suszone

Ser suszony

SUPERFOODS

Proszki owocowe

Proszki warzywne

Suszone hydrolizaty bia kowe
Suszone ekstrakty dro d owe
Suszone ekstrakty warzyw, przypraw i zio
Barwniki w proszku

Mieszanki

Inne sk adniki

Produkty bazowe




PRODUKTY KULINARNE,
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PRZETWORY RYBNE,
DANIA GOTOWE.
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FITNESS | DIETETYKA,
SUPLEMENTY DIETY,
SUPER FOODS.
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WYROBY CUKIERNICZE,
R J a <
WYROBY PIEKARNICZE.
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DESERY,
PRZETWORY MLECZNE,
LODY.
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Oferta standardow

W swoim sta ym portfolio posiadamy produkty odpowiadaj ce najnowszym trendom oraz oczekiwanio
konsumentéw, jak i te uznane przez klientdbw na przestrzeni ostatnich lat, wykorzystywane w szerokim z:
sie w bran y spo ywczej.

Poza ofert sta , wiele produktéw z owocow i warzyw w szerokim przekroju frakcji dost pnych jest na ind
widualne zamdowienie.

OWOCE SUSZONE*

Ananas Jab ko Jab ko z sokiem z truskawki Truskawka
Aronia Jab ko z cynamonem Malina Wi nia
Brzoskwinia Jab ko z przecierem bananowym Mango urawina
Czarna porzeczka Jab ko z sokiem z ananasa Morela

Czerwona porzeczka Jab ko z sokiem z mango liwka

SUPERFRUITS - OWOCE SUSZONE Z INFUZJ *

Ananas Czarna porzeczka Jab ko w ré nych smakach  Morela urawina
Aronia Czerwona porzeczka Malina Truskawka
Brzoskwinia Jab ko Mango Wi nia

WARZYWA SUSZONE*
Broku Cukinia Marchew S odki ziemniak
Burak Dynia Papryka czerwona Szpinak
Burak o smaku winegret Fasola bia a Pasternak Topinambur
Cebula bia a Fasola czarne oczko Pietruszka Ziemniak
Cebula czerwona Fasola czerwona Pomidor
Cebula karmelizowana Groch zielony Pomidor z bazyli i oregano
Ciecierzyca Jarmu Seler




SUPERFOODS

Aronia Malina Topinambur
Burak Marchew Truskawka
Czarna porzeczka S odki ziemniak urawina
Jarmu Szpinak
PROSZKI OWOCOWE*
proszek mix | granulat proszek mix | granulat proszek mix granulat
Ananas t 1 t | Jab ko t t t| liwka t t t
Aronia t t t | Jagoda t t t | Truskawka t t t
Banan t — t | Limetka t — t | Winia t t t
Brzoskwinia t t t | Malina t t t | urawina t t t
Cytryna t | — t | Mango t t t t t
Czarna porzeczka t [ t | Morela t t t 1 t
Granat t — t | Pomaracza 1 — t t 1 [
PROSZKI WARZYWNE*
proszek mix | granulat proszek mix | granulat proszek mix | granulat
Burak czerwony t t t | Grzyby le ne t - t | Ogoérek kiszony t - t
Cebula t t t | Marchew t t t | Pieczarka t — t
Czosnek t t t | Kapusta kiszona t — t | Pomidor t t t

SUSZONE HYDROLIZATY BIA KOWE

SHB w ré nych koncentracjach

SHB o smaku cheddar

SHB o smaku w dzonki

SHB kukurydziany

SHB o smaku kurczaka gotowanego

SHB o0 smaku wo owiny

SHB o smaku bekonu

SHB o smaku pomidora

SHB o smaku cebuli

SHB o smaku szynki

*Inne owoce / warzywa / wersje smakowe oraz ich frakcje dost pne po indywidualnych ustaleniach.
Wybrane produkty dost pne przy okre lonym MOQ.
Koncentraty dost pne réwnie suszone na dyszy.



SUSZONE EKSTRAKTY DRO D OWE

‘ Ekstrakt dro d owy

‘ Ekstrakt dro d owy o smaku kurczaka

SUSZONE EKSTRAKTY WARZYW, PRZYPRAW | ZIO

‘ Capsicum ‘ Pieprz czarny

‘ Pietruszka

‘ Por Seler

BARWNIKI W PROSZKU

‘ Karmel E150c

MIESZANKI

Bulion warzywny

Mix warzywny

Bulion warzywny na naturalnych sk adnikach

Salsa mix

Bulion warzywny na ekstrakcie dro d owym

Salsa mix bez glutaminianu monosodowego

Bulion warzywny na hydrolizacie kukurydzianym

Soja mix bez glutaminianu monosodowego

Cebula mix

INNE SK ADNIKI

‘Musztarda ‘ Proszek miodowy

Ocet winno-owocowy Kwas mlekowy

PRODUKTY BAZOWE

M ka z bia ej fasoli Mka z 6 tego grochu

M ka z soczewicy M ka ry owa

M ka z czerwonej fasoli M ka z ciecierzycy

M ka z zielonego grochu




Dzi ki specjalnie dobranym procesom technologicznym produkty premium, wietnie sprawdzaj si-w ro

Na zamowienie

nych aplikacjach jako dodatek do da / deserow oraz tak e jako samodzielna przek ska.

OWOCE SUSZONE W CZEKOLADZIE

Ananas 5-10 mm

Jab ko z infuzj 5x6x6 mm

Truskawka plastry

Ananas z infuzj 5-10 mm

Je yna

Truskawka z infuzj 3-5 mm

Boréwka

Mango z infuzj 5-10 mm

Wi nia

Brzoskwinia z infuzj z mit 5-10 mm

Morela z infuzj 5-10 mm

Wi nia z infuzj

Czarna porzeczka

Papaja z infuzj 5-10 mm

urawina

Jab ko 12x16x12 mm

Rodzynka su ta ska

urawina z infuzj

Jab ko z cynamonem 3-5 mm

liwka z infuzj 3-5 mm

urawina z pomara cz

Truskawka 3-5 mm

Jab ko z cynamonem 12x16x12 mm

WARZYWA | OWOCE PIECZONE*

Burak Jab ko Papryka S odki ziemniak

Dynia Marchew Pomidor

WARZYWA KISZONE*

‘ Burak ‘ Marchew ‘ Ogorek Papryka Pasternak Pietruszka Seler
SER SUSZONY*

Cheddar Parmezan Ser dojrzewaj cy

Grana padano Ple niowy Ser 0 zmniejszonej zawarto ci t uszczu

*Inne owoce / warzywa / wersje smakowe oraz ich frakcje dost pne po indywidualnych ustaleniach.
Wybrane produkty dost pne przy okre lonym MOQ.
Koncentraty dost pne réwnie suszone na dyszy.
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SUSZENIE $
MIRVAC a K ,a G RI1I R MIESZANIE
Us ug suszenia wykonujemy W tej technologii suszymy ré nego rodzaju Us ugowo przygotowujemy

w oparciu o indywidualne
ustalenia z klientem,
dostarczaj ¢ zawsze chrupi ce
PRODUKTY NAJWY SZEJ

JAKO ClI, o naturalnym
wygl dzie, intensywnym
zapachu i smaku wie ych
owocow/warzyw, jednocze nie
ATWE W DOZOWANIU .

koncentraty, aromaty, pureé, ekstrakty, MIESZANKI Z PRODUKTOW
DO POSTACI SYPKIEGO PROSZKU. SYPKICH, w oparciu o zlecenia

Produkty SUSZONE ROZPY OWO s klientéw, zaréwno z surowcow
mikrokapsu owane, a ich zapach uwalnia zewn trznych jak i w asnych. Mieszanki
si dopiero po zalaniu wod . tworzymy wed ug swoich receptur,
Us ugowo oferujemy réwnie suszenie indywidualnych receptur klienta,
produktéw w TECHNOLOGII a tak e we wsp0 pracy z naszym dzia em
ROZPY OWEJ Z U YCIEM DYSZ, R&D opracowujemy nowe sk ady
pozwalaj cej na otrzymanie produktéw i kompozycje smakowe mieszanek.

WY SZEJ JAKO ClI, ktére maj lepsz
rozpuszczalno w p ynach zimnych.

@ oo

Posiadaj ¢ certy kat BIO uprawniaj cy do produkcji wyrobéw ekologicznych, mo emy na yczdiartk
przygotowa suszone produkty BIO najwy szej jako ci dopasowane do jego oczekiwa i potrzeb.
Certy kat ekologiczny to gwarancja najwy szej jako ci i zaufania dla takich rm jak PAULA, ktéra oferuje
klientom produkty w pe ni naturalne. Przy zaméwieniu wymagane jest MOQ.

QX

Kompleksowa us uga mo e obejmowa wszystkie etapy:
t zaplecze techniczne obejmuj ce etap realizacji produktu

t wsparcie w zakresie etykietowania i pakowania

3 Gl [

Proponujemy ca e nasze do wiadczenie, wiedz
wraz z zapleczem technologicznym
i zespo em R&D.

t przygotowanie receptury

t doradztwo technologiczne

Us ugl



Zgrany zespo



FPH PAULA Sp. z o. o. Sp.k.
ul. £8dzka 145a

62-800 Kalisz
www.PAULAingredients.com




